COUTEAU PAIN CRANTE INOX 240MM

182109

Matériau(x) :

acier inoxydable

Dimensions :

L. 240 mm

Description :

Couteau d pain
Lame en acier inoxydable, crantée. Manche anti-glisse.

Manche surmoulé : AVANTAGES PRODUIT : Ces couteaux fabriqués en Allemagne par Giesser
Messer, couteliers depuis 1865, allient la tradition et la qualité. - Lames en acier trempé sous vide :
améliore la tenue de coupe. - Acier en chrome / molybdéne de premiére qualité. - Manches anti-

glisse, non-poreux et stérilisables. - F ormes des manches adaptées d chaque type de confort

d'utilisation. - Livré sous étui plastique. / La longueur indiquée est celle des lames

Noir

LOGISTIQUES

Poids net (kg) : 0,124 Pieces par paquet : 1
Poids Brut(kg): 0,15 Paqguets par carton : 1
Dimensions (cm) Hauteur Largeur Longueur Volume (dm3)

2 8 44 0.7
Gencod : 4010303040036 Pays d'origine: ALLEMAGNE

Code douane : 82119200
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