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Matériau(x) :

Acier inoxydable
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Dimensions :

H. 1650 mm Ig. 730 ; largeur entrée : 600
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Description : ) \

CHARIOT PATISSIER 600 X 400 MM

AVANTAGES PRODUIT : Une gamme de chariots & glissieres dans les formats gastronorme et patissier. Disponible en capacités de 10 a 30
niveaux adaptées d tous les besoins standards de stockage et manutention en restauration commerciale et collective. Conception en acier
inoxydable. Chassis profil carré 25 x 25 mm. Glissieres & champ arrondi avec butées de blocage pour éviter tout risque de chute des bacs,
grilles, ... Roues en matériau composite diam.125mm, 2 avec freins. Charge maxi : 20 kg par glissiere. Charge totale maxi : 200 kg par chariot. /
Tube carré 25 x 25 mm Acier inoxydable ; CHARGE TOTALE 200 KG ; Roue @ 125 mm en matériau composite avec roulement & billes en acier
inoxydable = aucun risque de rouille ; Glissieres avec butées aux 2 extrémités afin d'éviter le glissement des plaques pendant la manutention ; 2
roues avec frein pour la sécurité d’emploi

LOGISTIQUES

Poids net (kg) : 16,5 Pieces par paquet : 1
Poids Brut(kg): 16,5 Paquets par carton : 1
Dimensions (cm) Hauteur Largeur Longueur Volume (dm3)

165 50 73 602,25
Gencod : 3109617726154 Pays d'origine: FRANCE

Code douane : 7323990090
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